Scllskapsmenyer

Meny 1

lojrom fran broderna Persson i norr

minutrokt havsabborre, grdslok och dillkryddad gréddfil

bleak roe with chives, smoked perch and sour cream

hégrev 24 h i vin
med sensommarkantareller, oxrygg, tuppleverpastej och vinbdir

beef chuck braised in red wine, chanterelles, sirloin of beef,

paté on rooster liver, red currant

roda bér och grillat surdegsbrod

med smultronsorbet, hallongrdddglass, jordgubbar och creme caramel

red berries with grilled sourdough bread, strawberries and creme caramel

670:-/ med ost 770:-

Meny 2

ra biff
rapicklade betor fran Ugglarp, paranét, avokado och pepparrot

raw beef and pickled beets, Brazil nut, avocado and horseradish

torskrygg bakad i krdftlag
rivet vitloksbrid, krdftor och krondill
cod baked with crayfish, garlic bread and dill

blaa bar och lakrits

parfait av trddgardssyra och vanilj, vit choklad och sockermosade bjornbdr
blue berries with liquorice, parfait of common sorrel and vanilla,

white chocolate and brambles

645:-/ med ost 745:-



