
ÖL PÅ KRAN
Carlsberg 40 cl 74 kr

Eriksberg 40 cl 79 kr

Kronenbourg Blanc 40 87 kr

NCB 100W 40 cl 99 kr

ÖL PÅ FLASKA
Architect Pale Ale 94 kr

Birra Poretti Originale 78 kr

Carlsberg Hof 72 kr

Staropramen 50cl 115 kr

Brooklyn Lager 82 kr

Brooklyn Scorcher 89 kr

Kronenbourg 78 kr

Coopersmith’s Queens Pale Ale 92 kr

NCB Kellerbier 92 kr

NCB Amber 92 kr

NCB Jack 92 kr

Erdinger Weissbier Kristall 50cl 98 kr

Luma Lager 92 kr

Dugges Avenyn Ale 89 kr

Dugges All the way IPA 89 kr

Celia Gluten free 89 kr

Jämtlands Bärnsten 89 kr

Carlsberg Non Alcoholic 49 kr

CIDER
Cidraie Apple 72 kr

Sommersby Pear 68 kr

ALKOHOLFRITT
Bundaberg ginger beer 58 kr

Läsk 38 kr

Fruktjuice 38 kr

Ramlösa 38 kr

Carlsberg alkoholfri 42 kr

SNACKS OCH  
FÖRRÄTTER
NÖTTER FRÅN MURICA:

Jordnötter 45 kr

Mallorcamix 45 kr

Valenciamandlar 75 kr

Cashewnötter 75 kr

ELLER:

Oliver 45 kr

Banderillas 45 kr

Musslor i escabeche 95 kr

Ankrilette 95 kr

Boquerones 95 kr

Friterade calamares med aioli 125 kr

Bacondadlar med getost 95 kr

Dagens ostron 35 kr/st 195 kr/6 st

Coppa med pecorino och oliver 125 kr

Burrata med persika och hasselnötter 155 kr

Tomatsallad med grillat bacon 125 kr

Charkuterier och ost halv/hel 135/195 kr

Lime & korianderräkor med avocado och gurka 
175 kr

SALLADER OCH  
VEGETARISK
Caesarsallad med kyckling, briochekrutonger  
och bacon 185 kr

Sallad med getost, betor, valnötter och  
honungsvinägrette 145 kr

Sallad med sotad tonfisk, bakat ägg, sardeller,  
oliver och aioli 195 kr

Stekt hjärtsallad med jordärtskocka och  
kantareller 195 kr

MACKOR OCH  
BURGARE
Clubsandwich med kyckling och bacon 155 kr

BBQ bringa med manchego och jalapeño  
på surdegsbröd 185 kr

Chipotleglacerad cheeseburgare med friterad 
lök, gurka och chilimajonnäs 195 kr

Himlens räkmacka med rökt lax och ägg  
halv/hel 165/215 kr 

GRILL
Majskycklinglår från Gallicien 195 kr

Secreto de Iberico 245 kr

Rödingfilé 275 kr

Biff minute 285 kr

+ VÄLJ ETT TILLBEHÖR
1. Pommes frites, bearnaise, tomatsallad

2. Bakad spetskål, grönsallad, romescosås

3. Quinoa med kikärtor, avocadosalsa, 
chilimajonnäs

DESSERTER
Citrontarte 90 kr

Chokladmousse 90 kr

Mandelkaka med hjortron och cheesecake 
créme 110 kr

Créme brulee 90 kr

Himlens utvalda ostar 135 kr

Chokladtryfflar 45 kr

PRE DINNER  
COCKTAILS 3 CL
Mediterranean Smash
Beefeater Gin, Cucumber, Basil, Lemon, Simple 
Syrup 98 kr

Bloody Heaven
Absolut Vodka, Lime, Homemade Bloody Mary Mix 
98 kr 

Mango Mojito
Bacardi Blanco, Mango, Mint, Lime, Simple Syrup, 
Soda Water 98 kr

Honey Bubble
Beefeater Gin, Honey, Ginger Ale 98 kr

AFTER DINNER 
COCKTAILS 5 CL
EspressoTini
Absolut Vodka, Cinnamon Syrup, Espresso 148 kr

Toblerone
Bacardi Oakheart, Frangelico, Bailey’s, Honey,  
Half & Half 148 kr

Bittersweet Symphony
Beefeater Pink, Campari, Red Vermouth,  
Creme De Cacao 148 kr

Bon Aparte
Mandarin Liquor, Espresso, Soda Water 148 kr

CHAMPAGNE  
& CAVA
Taittinger 139/795 kr

Rodestiu Cava 98/498 kr

ROSÉ
Txakoli 125/495 kr

VITT VIN
2014 Garganega, Borgo San Leo,  
Veneto – ITA  92/398 kr

2014 L´Escargot Sauvignon Blanc, J W,  
Gascogne – FRA  110/460 kr

2015 Alamos Chardonnay, C. Zapata,  
Mendoza - ARG  120/500 kr 

2014 Villa Wolf Riesling Dry, JL Wolf, 
Pfalz – GER  135/580 kr

2014 Le Finage Chablis, Chablisienne, 
Bourgogne - FRA  138/595 kr

2014 Pinot Gris Réserve, F. Engel, 
Alsace – FRA 150/600 kr 

RÖTT VIN
2014 Sangiovese, Borgo San Leo, 
Veneto – ITA  92/398 kr

2011 Glorioso Crianza, Hijos  A. Barcelo, 
Rioja - SPA  110/480 kr 

2013 Piedra Negra Malbec Reserve, 
Mendoza – ARG  120/500 kr 

2014 Cabernet Sauvignon, Col. Crest, 
Washington – USA 145/625  kr

2015 Organic Shiraz, 
Yalumba – AUS 135/540 kr

2014 Chilcas Single Vineyard Pinot Noir, 
Maule – CHL 138/620 kr

GRILL &
COCKTAIL
RESTAURANGHIMLEN.SE
08 660 60 68

104 METER ÖVER MARKEN



DRAFT BEER
Carlsberg 40 74 kr

Eriksberg 40 cl 79 kr

Kronenbourg Blanc 40 cl 87 kr

NCB 100W 40 cl 99 kr

BOTTLED BEER
Architect Pale Ale 94 kr

Birra Poretti Originale 78 kr

Carlsberg Hof 72 kr

Staropramen 50cl 115 kr

Brooklyn Lager 82 kr

Brooklyn Scorcher 89 kr

Kronenbourg 78 kr

Coopersmith’s Queens Pale Ale 92 kr

NCB Kellerbier 92 kr

NCB Amber 92 kr

NCB Jack 92 kr

Erdinger Weissbier Kristall 50cl 98 kr

Luma Lager 92 kr

Dugges Avenyn Ale 89 kr

Dugges All the way IPA 89 kr

Celia Gluten free 89 kr

Jämtlands Bärnsten 89 kr

Carlsberg Non Alcoholic 49 kr

CIDER
Cidraie Apple 72 kr

Sommersby Pear 68 kr

NON-ALCOHOLIC
Bundaberg ginger beer 58 kr

Soft drinks 38 kr

Fruit juice 38 kr

Ramlösa sparkling water 38 kr

Carlsberg non alcoholic 42 kr

SNACKS AND  
STARTERS
NUTS FROM  MURICA:

Peanuts 45 kr

Mallorcamix 45 kr

Valencia almonds 75 kr

Cashew 75 kr

OR:

Olives 45 kr

Banderillas 45 kr

Mussels in escabeche 95 kr

Marinated artichoke and peppers 75 kr

Duckrilette 95 kr

Boquerones 95 kr

Fried calamares with aioli 125 kr

Bacon datesmed goatcheese 95 kr

Oyster of the day 35 kr/st 195/6 st

Coppa with pecorino och olives 125 kr

Burrata with peach and hazelnuts 155 kr

Tomato salad with grilled bacon 125 kr

Coldcuts and cheese, small/large 135/195 kr

Lime and coriander chrimps with avocado  
and cucumber 175 kr

SALADS AND  
VEGETARIAN
Caesar salad with chicken, croutons and bacon 
185 kr

Salad with goatcheese, beets, walnuts and  
honey 145 kr

Salad with tuna, egg, anchovy, olives and aioli  
195 kr

Fried gem salad with artichoke and chanterelles 
195 kr

SANDWICHES AND 
BURGERS
Clubsandwich with chicken and bacon 165 kr

BBQ brisket with manchego and jalapeño  
on sourdough bread 185 kr

Chipotleglaced cheeseburger with onion,  
cucumber and chili mayonnaise 195 kr

Chrimp sandwich with smoked salmon and egg 
165/215 kr

GRILL
Corn fed chicken from Gallicia 195 kr

Secreto de Iberico 245 kr

Char 275 kr

Steak minute 285 kr

+ SIDES
1. Pommes frites, bearnaise, tomatosallad

2. Baked cabbage, green salad, romesco sauce

3. Quinoa with chick peas, avocado salsa,  
chili mayonnaise

DESSERTS
Lemontarte with vanilla creme fraiche 90 kr

Chocolate mousse with  brownie 90 kr

Almondcake with cloudberries and  
cheesecake créme 110 kr

Créme brulee 90 kr

Selected cheeses 135 kr

Chocolate tryffles 45 kr

PRE DINNER  
COCKTAILS 3 CL
Mediterranean Smash
Beefeater Gin, Cucumber, Basil, Lemon, Simple 
Syrup 98 kr

Bloody Heaven
Absolut Vodka, Lime, Homemade Bloody Mary Mix 
98 kr 

Mango Mojito
Bacardi Blanco, Mango, Mint, Lime, Simple Syrup, 
Soda Water 98 kr

Honey Bubble
Beefeater Gin, Honey, Ginger Ale 98 kr

AFTER DINNER 
COCKTAILS 5 CL
EspressoTini
Absolut Vodka, Cinnamon Syrup, Espresso 148 kr

Toblerone
Bacardi Oakheart, Frangelico, Bailey’s, Honey,  
Half & Half 148 kr

Bittersweet Symphony
Beefeater Pink, Campari, Red Vermouth,  
Creme De Cacao 148 kr

Bon Aparte
Mandarin Liquor, Espresso, Soda Water 148 kr

CHAMPAGNE  
& CAVA
Taittinger 139/795 kr

Rodestiu Cava 98/498 kr

ROSÉ
Txakoli 125/495 kr

WHITE
2014 Garganega, Borgo San Leo,  
Veneto – ITA  92/398 kr

2014 L´Escargot Sauvignon Blanc, J W,  
Gascogne – FRA  110/460 kr

2015 Alamos Chardonnay, C. Zapata,  
Mendoza - ARG  120/500 kr 

2014 Villa Wolf Riesling Dry, JL Wolf, 
Pfalz – GER  135/580 kr

2014 Le Finage Chablis, Chablisienne, 
Bourgogne - FRA  138/595 kr

2014 Pinot Gris Réserve, F. Engel, 
Alsace – FRA 150/600 kr 

RED
2014 Sangiovese, Borgo San Leo, 
Veneto – ITA  92/398 kr

2011 Glorioso Crianza, Hijos  A. Barcelo, 
Rioja - SPA  110/480 kr 

2013 Piedra Negra Malbec Reserve, 
Mendoza – ARG  120/500 kr 

2014 Cabernet Sauvignon, Col. Crest, 
Washington – USA 145/625  kr

2015 Organic Shiraz, 
Yalumba – AUS 135/540 kr

2014 Chilcas Single Vineyard Pinot Noir, 
Maule – CHL 138/620 kr

GRILL &
COCKTAIL
RESTAURANGHIMLEN.SE
08 660 60 68

104 METERS ABOVE SEA LEVEL


