
ÖL PÅ KRAN
Carlsberg 40cl 76kr/ 60cl 109kr

Eriksberg 40cl 82kr/ 60cl 119kr

Kronenbourg Blanc 40cl 87kr/ 60cl 129kr

NCB 100W 40cl 99kr/ 60cl 149kr

ÖL PÅ FLASKA
Architect Pale Ale 98 kr

Birra Poretti Originale 78 kr

Carlsberg Hof 74 kr

Staropramen 50cl 115 kr

Brooklyn Lager 91 kr

Brooklyn Defender IPA 97 kr

Coopersmith’s Queens Pale Ale 92 kr

NCB Kellerbier 98 kr

NCB Amber 96 kr

NCB Jack 96 kr 
 
NCB Hoppy daze 96 kr

Erdinger Weissbier Kristall 50cl 119 kr

Celia Gluten free 82 kr

Jämtlands Bärnsten 89 kr

Carlsberg Non Alcoholic 49 kr 

Kronenbourg Blanc Non Alcoholic 54 kr

Brooklyn special effects Non Alcoholic 59 kr

CIDER
Cidraie Apple 82 kr

Sommersby Pear 74 kr

ALKOHOLFRITT
Bundaberg Ginger Beer 65 kr

Läsk 39 kr

Fruktjuice 45 kr

Ramlösa 39 kr

PRE DINNER  
COCKTAILS 3 CL

Carrot Ginger Mule
Absolut vodka, Carrot juice, Lime, Ginger beer 98 kr

Bloody Heaven
Absolut Vodka, Lime, Home made Bloody Mary Mix 
(innehåller hummerfond) 
98 kr 

Mango Mojito
Bacardi Blanco, Mango, Mint, Lime, Simple Syrup, 
Soda Water 98 kr

Pina Pago Pago
Olmeca Tequila, Agave, Pineapple, Lime, Cinnamon 
98 kr

SNACKS OCH  
FÖRRÄTTER
NÖTTER FRÅN MURICA:
 
Kikos, jättemajs45 kr

Jordnötter 45 kr

Mallorcamix 45 kr

Valenciamandlar 75 kr

Cashewnötter 75 kr

ELLER:

Oliver 45 kr

Banderillas 45 kr

Marinerad kronärtskocka och paprika 95kr

Boquerones 95 kr

Friterade calamares med aioli 125 kr

Bacondadlar med getost 95 kr

Dagens ostron 38 kr/st 199 kr/6 st

Coppa med pecorino och oliver 125 kr

Tartar på gravad röding med dillmajonnäs, pep-
parrot och kavringssmulor 
175 kr 

Burrata med persika och hasselnötter 155 kr

Tomatsallad med grillat bacon 125 kr

Charkuterier och ost halv/hel 135/195 kr

DESSERTER
Pavlova med hallon, persika och citroncurd 
110 kr 

Chokladmousse med brownie och körsbär 
 90 kr

Fattiga riddare med krusbärskompott, hassel-
nötter och färskost 
110 kr

Créme brulee 90 kr

Himlens utvalda ostar 135 kr

Chokladtryfflar 45 kr

FRÅGA OSS GÄRNA OM ALLERGENER

AFTER DINNER 
COCKTAILS 
EspressoTini
Absolut Vodka, Cinnamon Syrup, Espresso 148 kr

Toblerone
Bacardi Oakheart, Frangelico, Bailey’s, Honey,  
Half & Half 148 kr

Rossini
Raspberry, Cava 98 kr

78 Fizz 
Elderflower, Lemon, Home Made Grenadine, Cava 
98 kr

CHAMPAGNE  
& CAVA
André Clouet Silver Brut NV145/825 kr

Estrella de Oro 98/498 kr

ROSÉ
2017 Le Bosq, Badet Clement -FRA 125/495 kr

VITT VIN
2017 Garganega, Borgo San Leo,  
Veneto – ITA  96/398 kr

2018 Les Parcellaires de l´Herre, Sauvignon 
blanc, Gascogne – FRA  115/475 kr

2017 Alamos Chardonnay, C. Zapata,  
Mendoza - ARG  125/495 kr 

2017 Villa Wolf Riesling Dry, JL Wolf, 
Pfalz – GER  145/590 kr

2017 Le Finage Chablis, Chablisienne, 
Bourgogne - FRA  150/625 kr

2017 Blanc de Pacs, Pares Balta,  
Penedés -SPA135/540 kr 

2016 Sancerre, Caves des Perriére,  
Loire -FRA 740 kr 

RÖTT VIN
2017 Sangiovese, Borgo San Leo, 
Puglia – ITA  96/398 kr

2015 Glorioso Crianza, Hijos  A. Barcelo, 
Rioja - SPA  125/495 kr 

2016 Cabernet Sauvignon, Col. Crest, 
Washington – USA 155/645 kr

2017 Philippe de Rothschild , Pinot Noir - FRA  
145/590 kr

2017 Chianti, Barone Ricasoli - ITA 130/525 kr 

2017 Les Dauphins, Côtes du Rhône EKO - FRA 
135/540 kr

2015 Kenwood Zinfandel, Sonoma County- 
USA 150/595 kr

GRILL &
COCKTAIL
RESTAURANGHIMLEN.SE
08 660 60 68

104 METER ÖVER MARKEN

SALLADER OCH  
VEGETARISK
Caesarsallad med kyckling, briochekrutonger  
och bacon 195 kr

Sallad med getost, betor, valnötter och  
honungsvinägrette 155 kr

Sallad med sotad tonfisk, bakat ägg, sardeller,  
oliver och aioli 195 kr

Rostad blomkål med mandel, parmesan och 
rucola195 kr 
 

MACKOR OCH  
BURGARE
Clubsandwich med kyckling och bacon 175 kr

BBQ bringa på surdegsbröd med jalapeno och 
manchego 185 kr

Chipotleglacerad cheeseburgare med friterad 
lök, gurka och chilimajonnäs 199 kr

Himlens räkmacka med rökt lax, pepparrot och 
bakat ägg  
halv/hel 170/225 kr

GRILL
Kycklinglår  195 kr

Fläskschnitzel 195 kr

Rödingfilé 280 kr

Biff minute 295 kr 

Hjärtsallad 195 kr 

+ VÄLJ ETT TILLBEHÖR
1. Pommes frites, bearnaise, tomatsallad

2. Bakad spetskål, grönsallad, romescosås

3. Liten Ceasarsallad, rödvinsky, pommes frites 

4. Friterad färskpotatis, vitlöksmör, marinerade 
grillade grönsaker

WALLENBERGARE 
Med ärtor, lingon, potatispuré och brynt smör 
199 kr 



DRAFT BEER
Carlsberg 40cl 76kr/ 60cl 109kr

Eriksberg 40cl 82kr/ 60cl 119kr

Kronenbourg Blanc 40cl 87kr/ 60cl 129kr

NCB 100W 40cl 99kr/ 60cl 149kr

BOTTLED BEER
Architect Pale Ale 98 kr

Birra Poretti Originale 78 kr

Carlsberg Hof 74 kr

Staropramen 50cl 115 kr

Brooklyn Lager 91 kr

Brooklyn Defender IPA 97 kr

Coopersmith’s Queens Pale Ale 92 kr

NCB Kellerbier 98 kr

NCB Amber 96 kr

NCB Jack 96 kr 
 
NCB Hoppy daze 96 kr

Erdinger Weissbier Kristall 50cl 119 kr

Celia Gluten free 82 kr

Jämtlands Bärnsten 89 kr

Carlsberg Non Alcoholic 49 kr 

Kronenbourg Blanc Non Alcoholic 54 kr

Brooklyn special effects Non Alcoholic 59 kr

CIDER
Cidraie Apple 82 kr

Sommersby Pear 74 kr

NON-ALCOHOLIC
Bundaberg ginger beer 65 kr

Soft drinks 39 kr

Fruit juice 45 kr

Ramlösa sparkling water 39 kr

PRE DINNER  
COCKTAILS 3 CL
Carrot Ginger Mule
Absolut vodka, Carrot juice, Lime, Ginger beer 98 kr

Bloody Heaven
Absolut Vodka, Lime, Homemade Bloody Mary Mix 
(innehåller hummerfond) 
98 kr 

Mango Mojito
Bacardi Blanco, Mango, Mint, Lime, Simple Syrup, 
Soda Water 98 kr

Pina Pago Pago
Olmeca tequila, Pineapple, Lime 98 kr

SNACKS AND  
STARTERS
NUTS FROM  MURICA:

Kikos, giant corn 45 kr

Peanuts 45 kr

Mallorcamix 45 kr

Valencia almonds 75 kr

Cashew 75 kr

OR:

Olives 45 kr

Banderillas 45 kr

Marinated artichoke and peppers 95 kr

Boquerones 95 kr

Fried calamares with aioli 125 kr

Bacon dates with goatcheese 95 kr

Oyster of the day 38 kr/st 199/6 st

Coppa with pecorino and olives 125 kr

Tartare of cured char with dill mayonnaise, 
horse radish and rye bread 175 kr

Burrata with peach and hazelnuts 155 kr

Tomato salad with grilled bacon 125 kr

Coldcuts and cheese, small/large 135/195 kr

SALADS AND  
VEGETARIAN
Caesar salad with chicken, croutons and bacon 
195 kr

Salad with goatcheese, beets, walnuts and  
honey 155 kr

Salad with tuna, egg, anchovy, olives and aioli  
195 kr
 
Baked cauliflower with almonds, rocket salad and 
parmesan cheese195 kr 

SANDWICHES AND 
BURGERS
Clubsandwich with chicken and bacon 175 kr

BBQ brisket on sourdough bread with jalapeno 
and manchego185 kr

Chipotleglaced cheeseburger with onion,  
cucumber and chili mayonnaise 199 kr

Chrimp sandwich with smoked salmon, horse 
radish and egg 170/225 kr

GRILL
Chicken  195 kr

Pork schnitzel 195 kr

Char 280 kr

Steak minute 295 kr

Gem salad 195 kr

+ SIDES
1. Pommes frites, bearnaise, tomatosallad

2. Baked cabbage, green salad, romesco sauce

3. Small Ceasar salad, red wine sauce, pommes 
frites 

4. Fried potatoes, marinated vegetables, garlic 
butter

DESSERTS
Pavlova with rasberries, pech and lemon curd 
110 kr

Chocolate mousse with  brownie and cherries 
90 kr

French toast with gooseberry compote, hazel-
nuts and cream cheese 
110 kr

Créme brulee 90 kr

Selected cheeses 135 kr

Chocolate truffles 45 kr

PLEASE ASK US ABOUT ALLERGENS

AFTER DINNER 
COCKTAILS 
EspressoTini
Absolut Vodka, Cinnamon Syrup, Espresso 148 kr

Toblerone
Bacardi Oakheart, Frangelico, Bailey’s, Honey,  
Half & Half 148 kr

Rossini
Raspberry, Cava 98 kr

78 Fizz 
Elderflower, lemon, Home made Grenadine, Cava  
98 kr

CHAMPAGNE  
& CAVA
André Clouet Silver Brut NV145/825 kr
Estrella de Oro 98/498 kr

ROSÉ
2017 Le Bosq, Badet Clement -FRA 125/495 kr

WHITE
2017 Garganega, Borgo San Leo,  
Veneto – ITA  96/398 kr

2018 Les Parcellaires de l´Herre, Sauvignon 
blanc, Gascogne – FRA  115/475 kr

2017 Alamos Chardonnay, C. Zapata,  
Mendoza - ARG  125/495 kr 

2017 Villa Wolf Riesling Dry, JL Wolf, 
Pfalz – GER  145/590 kr

2017 Le Finage Chablis, Chablisienne, 
Bourgogne - FRA  150/625 kr

2017 Blanc de Pacs, Pares Balta,  
Penedés -SPA135/540 kr 

2016 Sancerre, Cavesdes Perriére,  
Loire -FRA 740 kr 

RED
2017 Sangiovese, Borgo San Leo, 
Puglia – ITA  96/398 kr

2015 Glorioso Crianza, Hijos  A. Barcelo, 
Rioja - SPA  125/495 kr 

2016 Cabernet Sauvignon, Col. Crest, 
Washington – USA 155/645 kr

2017 Philippe de Rothschild , Pinot Noir - FRA  
145/590 kr

2017 Chianti, Barone Ricasoli - ITA 130/525 kr 

2017 Les Dauphins, Côtes du Rhône EKO - FRA 
135/540 kr

2015 Kenwood Zinfandel, Sonoma County- 
USA 150/595 kr

GRILL &
COCKTAIL
RESTAURANGHIMLEN.SE
08 660 60 68

104 METERS ABOVE SEA LEVEL

WALLENBERGARE 
with peas, lingonberries, potato puré and 
browned butter 199 kr 


