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KOKET

FORATTER
STARTERS

Dagens ostron pa is
Oysters of the day
38 kr/st 215 kr/6 st

Burrata med blodapelsin, endivesal-
lad och hasselnétter

Burrata with blood orange, endiv salad
and hazelnut

155 kr

Tartar pa gravad tomat med friterad
capris, avocado, riven fetaost och
honungsvindgrette

Tartare of tomato with capers, avocado,
grated feta cheese and honey vinaigrette
145 kr

Matjessill med forellrom, kavrings-
mul, brynt smdr och pepparrot

Matjes herring with trout roe, bread crum-

bs and horse radish
155 kr

Himlens radkmacka med rokt lax, dgg
och pepparrot

Shrimpsandwich with smoked salmon,
horse radish and egg

170 krl/ 225 kr

Kalix 16jrom 30g

med smdorstekt toast, potatischips,
rédidk och creme fraiche

Whitefish roe with toast, potatochips, red
onion and creme fraiche

249 kr

Hummersoppa med hummer och
jordardskockspuré

Lobster soup with scallop and Jerusalem
artichoke

175 kr

Fransk blandad rabiff med dragon-
majonnds, friterad 16k och krasse
Steak tartare with tarragon mayonnaise,
fried onion and cress

165 kr/ 225 kr

Serranoskinka med kronéartskocka,
oliver och bottarga

Serrano ham with artichoke, olives and
bottarga

195 kr

Ankleverterrin med persika, mandel
och foccacia

Foie gras terrin with peach almonds and
foccacia

195 kr

SNAPS?

Skane akvavit 26 kr/c/

Baska droppar 26 kr/c/
O.P Andersson 26 kr/cl
Hallands flader 26 kr/c/

Aalborg jubileum 26 kr/c/
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HIMLI

VARMRATTER
MAIN

Bakad torskrygg med musselrisotto,
tomat och hummer

Cod with mussel risotto, tomato and
lobster

365 kr

Graddstekt rodingfilé med blad-
spenat, Vasterbotten, forellrom och
vitvinsas

Char with spinache, troutroe and whitevi-
ne sauce

295 kr

Hjortinnanlar med pumpa, tryffelsky,
lingon och svartkal

Venison with pumpkin, truffle gravy, ling-
onberries and kale

375 kr

Ankbrost med brysselkal, gronpep-
parsas och potatispuré med anklever
Duck breast with brussels sprouts, green-
pepper sauce and potato-foie gras puré
355 kr

KOKET

KLASSIKER
CLASSICS

Stekta strommingsflundror med
dillsmor och potatispuré

Fried baltic herring with dill butter and
potato puré

175 kr

Wallenbergare med artor, lingon,
potatispuré och brynt smor

Veal pattie with peas, lingonberries,
potato pure and browned butter
225 kr

Roédvinsbrasserad hogrev med sid-
flask, smalok och champinjoner
Braised prime rib with pork, onion and
mushrooms

225 kr

Panerad kalvschnitzel med bakat
dgg, sardeller, capris, tomatsallad
och pommes frites

Breaded veal schnitzel with egg, anchovy,
capers, tomato salad and fries
295 kr

VEGETARISKT
VEGETARIAN

Rostad blomkal med rucola, parme-
san och marconamandel

Roasted cauliflower with rucola, parme-
san and Marcona almonds

225 kr

Bakad rotselleri med cashewmajon-
nds, kal och dppelsalad,

Baked celeriac with cashew mayonnaise,
cbbage and apple salad

225 kr



KOKET

DESSERTER
DESSERT

Créme brilée
Créme br(lée
90 kr

Sticky toffee pudding med butters-
cotch sas, vaniljglass och gradde
Sticky toffee pudding med butterscotch
sauce, vanila ice cream and whipped
cream

120 kr

Chokladmousse med brownie och
korsbar

Chocolate mousse with brownie and
cherries

90 kr

Pistagekaka med vit chokladmousse,
lime och jordgubbar

Pistachio cake with chocolate mousse,
strawberries and lime

120 kr

Himlens utvalda ostar
Variation of cheese
155 kr

=

Hasselnotsglass
Hazelnut ice cream
55 kr

Blodapelsinsorbet
Blood orange sorbet
55 kr

Chokladtryfflar
Chocolate truffles
45 kr
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